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SACQUENAY ARTISANAT

Pain bio et circuit court, Jérome
Bruet mise sur le gout du terroir

Boulanger, Jérome Bruet
produit du pain bio, a par-
tir de farines en provenan-
ce de la ferme La Gauloise
de Sacquenay. Il travaille
avec son équipe en circuit
court. Rencontre.

omment avez-vous eu
I'idée devousinstallera

Sacquenay ?

« C’était une opportunité, je
cherchais une boulangerie
qui correspondait a I'idée que
javais du métier. La structure
et 'enseigne Les champs du
destin répondaient a ce que je
cherchais pour m’installer. »
D’oui est partie I'idée de faire
du painbio ?

« Nous avons un partenariat
moral avec la ferme de La
Gauloise de Sacquenay. C’est
Gérard Méot, son propriétai-
re, qui esta l'origine dela créa-
tion de cette boulangerie.
Benoit Méot et Valentin Ra-
biet gérent la transformation
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m Jérome Bruet travaille son pain avec des farines locales. Photo Rémy MONGET

des céréales bio en farine. Et
ici, nous transformons cette
farine bio locale en pain et en
viennoiseries. Nous avons dé-
veloppé une compétence par-
ticuliere pour travailler ce ty-
pedefarine. »

Pourquoi avez-vous choisile
concept du circuit court ?

« Ce qui estimportant, c’estla
relation avec le producteur.
En circuit court, on est en
contact direct avec le blé qui
pousse pres de chez nous.
Cela garantit au client une
bonne qualité du produit et la
tracabilité. On a des produc-
teurs au village qui font de
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INTRODUCTION
® Garantie 3 ans e Climatisation ® Radio avec AUX/USB e 440 litres de coffre ® Banquette
arriere 2/3 - 1/3 ¢ 6 airbags ® ESP avec aide au démarrage en cote ® Systeme multimédia
tactile U-Connect ™ 7” HD e Freinage autonome d’urgence AEB ¢ Caméra de recul.

NOUVELLE FIAT TIPO
IL SUFFIT DE PEU POUR AVOIR BEAUCOUP
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COLIN FRERES - 155, av. Eisenhower - DOLE - 03 34 82 19 01

estavto@lereseaufiat.com - www.estauto-colin.fr

bons produits, il est intéres-
sant de travailler ensemble.
On utilise aussi du miel de la
région. Les clients viennent
pour le gofit. Par exemple, “le
petit épeautre”, produit a Sac-
quenay, possede un gofit parti-
culierreconnaissable, c’est ce-
lui du terroir. »

SELONGEY

® On souhaite
travailler avec
un producteur
de cacao qui mise
sur le bio. *

Jérome Bruet, boulanger

Quels sont vos projets ?

« Nous avons repris la choco-
laterie de Benoit Méot. Ce se-
ra La Chocolaterie des
Champs du destin. Nous
avons trouvé un planteur de
cacao quia dans'idée de pré-
server la nature. Prochaine-
ment, nous allons nous agran-
dir. Lachocolaterieseraa coté
de la boulangerie, car nous
avons la volonté de conserver
toute la production dans la
commune. Nousrecherchons
également un chocolatier. »

CONTACT TEL. 03.80.75.95.10 ;
ouwww.leschampsdudestin.com

A I'unisson sur les planches

M Photo Maryse MORLOT

Les éléeves de 6¢ du college Paul-Fort d’ls-sur-Tille et les

éléves de 5¢ du college Champ-Lumiére de Selongey, en
option théatre, ont présenté leur travail a la salle Lescure.
Les éléves ont travaillé cette année avec les comédiens
Jean-Philipe Naas et Sébastien Foutoyet. Les deux
colléges poursuivront cette aventure I'an prochain.
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